R E

A PARTAGER

Bruschetta & la courge rétie au cumin et miel, ricotta et noix 750€
Crevettes sautées, sauce aigre-douce & la mangue -6 piéces.......... 00 €
Chipirons en persillade 1,00€
Cceurs de canards a lorange 1,00€
Saint-Nectaire réti & l'ail confit et au thym 1,00€
Accras de morue, sauce aigre-douce - 5 pieces 850€
Croquetas au jambon - 5 piéces 8,560€
P&té nature ou piment d'Espelette 8,00€
Assiette de jambon Serrano Gran Reserva - 24 moisdaffinage........... 10,00 €
Planche de fromage - Chevre, comtd brebis et confiture de cerise noire.... 1250€
ECAILLE

Huitres de Cancale Céline par la famille Boutrais

N°3 -6 pieces 14,00 €
N° 3 - 9 pieces 19,00€
N° 3 -12 piéces 2400€

M E N U

Disponible midi et soir

Entrée - Plat 23,00€
Plat - Dessert 23,00€
Entrée - Plat - Dessert 26,00€

ENTREES

& CEuf mollet, crémeux et poélée de champignons

# Ceviche de lieu noir aux agrumes

# Velouté de potiron, mousse de chévre et noisettes torréfiées

PLATS
# Risotto au butternut, sauge et crumble de parmesan
# Paleron de beeuf braisé, sauce bordelaise, purée

¢ Steak de thon snacké, réduction de gingembre et citronnelle,
purée de carottes et salade de wakamé au sésame

DESSERTS

¢ Mousse au chocolat & la fleur de sel
 fle flottante, amandes et caramel
¢ Deux boules de glace au choix

MENU ENFANT -

¢ Steak haché ou poulet pané, frites et salade
¢ Deux boules de glace au choix

12 ANS)

14,00€

ANOST

C ARTE
S T A UR A NT

LES-BAINS

ENTREES

CEuf mollet, crémeux et poélée de champignons.. .1,00€
Gravelax de saumon & la betterave et aux agrumes 14,00€
Velouté de potiron, mousse de chévre et noisettes torréfiées.......8,60 €
Soupe de poisson, rouille, fromage, croltons..........cco.... MO0 €
Ceviche de lieu noir aux agrumes 12,00€
Terrine de foie gras, confiture d'oignons doux, brioche toastée .. 19,560 €
PLATS

VEGETARIEN

Risotto au butternut & la sauge et crumble de parmesan.........18,00 €
VIANDES

Tartare de boeuf préparé, frites et salade 19,50€
Burger d'A Noste friteset salade. ... 19,50€
Pain brioché, steak haché poitrine de porc, raclette, salade, oignons, mayonnaise aux herbes
Paleron de boeuf braisé, sauce bordelaise, purée.....................21,00 €
Magret de canard, jus corsé au miel et balsamique, purée.....28,00 €
Supplément foie poélé 6,00€
Entrecéte (+300 g), sauce béarnaise, frites et salade..........30,00 €
POISSONS

Pavé de saumon, sauce hollondoise, poélée de légumes

etsalade.. ..2400€
Bar entier gr|||e sauce verte de mamie, purée 26,00€
Steak de thon snacké, réduction de gingembre et citronnelle,

purée de carottes et salade de wakamé au sésame...........26,00 €
SALADES

Salade de chévre chaud - Miel pommes caramélisées, noix et croGtons 18,00€
Salade César - Poulet croustillant, tomates, ceuf dur, crodtons, sauce César ... 19,60 €
ACCOMPAGNEMENTS

Frites - Purée - Poélée de légumes - Salade........ .4,00€
DESSERTS

Mousse au chocolat & la fleur de sel 8,00€
Créme brilée a la vanille ... .8,00€
lle flottante, amandes, caramel. . ..8,00€
Brioche perdue, coulis de cara mel beurre salé, gloce vonllle 10,00€
Tarte tatin, glace vanille, caramel 9,00€
Profiteroles - Trois choux, glace vanille sauce chocolat, amandes, chantilly .12,00€
Planche de fromoge - Chévre, comté, brebis et confiture de cerise noire 12,50€

Glace MOVENPICK -1,20u3boules . 350-600-850€
Glace : vanille, chocolat, caramel beurre salé, café, rhum-raisin, menthe-chocolat,

pistache, fraise. Sorbet : abricot, citron vert, framboise, mangue.

COUPES GLACEES

Dame blanche - Trois boules vanille, sauce chocolat, chantilly 950€
Chocolat Iiégeois - Trois boules chocolat, sauce chocolat, chantilly. 950€
Café Iiégeois - Trois boules café expresso, chantilly............ccooo. 9,50 €
Colonel - Trois boules de sorbet citron, vodka, zestes de citronvert ... 950€

anostemimizan
Y anostemimizan

Bl

Petit déjeuner de 9h a 11h
Tapas et desserts disponibles a partir de 11h30

Nous mettons un point d’honneur & cuisiner des produits de qualité et
de saison. Toutes nos viandes sont issues d'élevages francais.

=

La carte des allergénes est disponible sur demande. Prix nets en euros service compris.



ANOST

BOISSONS
FRAICHES

Coca - 33¢l 420€
Coca zéro - 33c/ 420€
Fuzetea péche intense - 25¢i..........oo.. . 4,20€
Orangina - 25¢! 420€
Fanta orange - 25¢/ 420€
Limonade Bois Bordet - 25¢....................4,20€
Perrier - 33cl 420€
Sirop & leau - 25¢/ 3,00€
Menthe, grenadine, orgeat; citron, fraise, péche

Diabolo - 25¢ 4LOE
Menthe, grenadine, orgeat; citron, fraise, péche

Jus de fruits PAGO - 25¢/ 420€

Orange, pomme, ananas, abricot ACE tomate, pamplemousse

Orange ou citron pressé-25¢/........... . 650€
Abatilles plate -1t 6,00€
Abatilles pétillante -1t 6,00€
BOISSONS
CHAUDES

Expresso | Déca 2,00€
Café noisette 210€
Café allongé 2,20€
Double expresso 3,80€
Cappuccino 400€
Grand café creme 400€
Café frappé 400€
Chocolat chaud 400€
Thés et infusions Pascal Hamour 400€
Irish | Jamaican coffee........................ 10,00 €
BIERES

PRESSION 25cl 50cl
Eguzki Blonde 390€ 750€
EguzkiBlanche.................490€ .. . 950€
Eguzki IPA 4L90€  950€
Panaché 390€....750€
Monaco 400€ 770€
Picon 490€ . ..950€
A LA BOUTEILLE

Desperados-33c/ 8,00€
Corona - 33¢/ 8,00€
Eguzki Ambrée - 33c! 8,00€
Eguzki Rosée - 33¢/ 8,00€
1664 Sans Alcool - 33¢! 650€
Cidre Magners - 33¢/ 8,00€

C AR T E
B A R

COCKTAILS

Ti Punch

Rhum blanc Embargo, citron vert sucre de canne

Mojito
Rhum blanc Embargo, Perrier, citron vert menthe,
sucrede canne

8,00€

9,00€

Pina Colada
Rhum blanc Embargo, jus dananas, creme de coco

900€

Caipirinha

Cachaga Parati, citron vert sucre de canne

9.00€

Apérol Spritz

Apérol Prosecco, Perrier, tranche d'orange

10,00€

Negroni
Gin frangais LAcrobate, Campari Martini rouge

1,00€

Moscow | London | Carribean Mule
Artisanal Vodka | Gin Acrobate | Rhum ambré
Embargo, Angostura, ginger beer, jus de citron

1,00€

Expresso Martini
Artisanal Vodka, expresso, liqueur de café sucre de canne

1,00€

LInsulaire
Rhum blanc Embargo, jus de fruit de la passion,
Jjusdananas, jus de citron vert grenadine

1,00€

SANS ALCOOL
Virgin Mojito
Jus de pomme, Perrier citron vert menthe, sucre de canne

Virgin Colada

Jusdananas créme de coco

700€

700€

Le Flamingo
Jus de pamplemousse, limonade, jus de citron

700€

Bora Bora 700€

Jus de fruit de la passion, jus dananas citron vert grenadine

ALCOOLS (4cN)

Artisanal Vodka francaise.... .100€
Whisky frangais Lefort 700€
Rhum blanc Embargo 700€
Rhum ambré Embargo 700€
Supplément soda 100€
Cubal libre 8,50€

GINS TONICS (5¢)

Gin francais Acrobate . .10,00€
Concombre, tonic

Tanqueray 12,00€
Rondelle de citron vert tonic

Hendricks 14,00€
Concombre, tonic

Martin Miller 16,00€

Zeste de pamplemousse, tonic

LES-BAINS

APERITIFS

Ricard - 2¢/ 3,00€
Ricard-4cl 550€
Sangria maison -20c/ 500€
Sangria maison -1t 22,00€
Martini blanc - 8¢/ 6,00€
Martini rouge - 8¢l 600€
Suze - 8¢l 6,00€
Porto rouge Sandeman DOC -&dl.............6,00 €
Pineau des Charentes blanc - 8¢/ 6,00€
Lillet blanc - 8¢/ 700€
Lillet rosé-sc! 700€
Lillet tonic -15¢/ 9,00€
Kir-12¢/ 6,00€
Vin blanc, creme de cassis, mire ou péche

Kir Royal-12¢i 13,50€
Champagne, créme de cassis mire ou péche
DIGESTIFS

FRAIS (4¢1)

Get 27 -179° 6,00€
Baileys -17° 6,00€
Manzana -15° 6,00€
Licor 43 -31° 6,00€
Eau deviede poire-40°..............600€
Rhum Embargo Cacao-30°....... 600€
DIGESTIFS (4c)

Pura Vida -40° 9.00€
Rhum du Costa Rica

Pura Vida Pasion -38° 9,00€
Pura Vida Gran Reserva -40°............ 12,00 €
Thoreau -40° 12,00€
Assemblage de rhum du Costa Rica et de cognac
Armagnac VSOP Marquestau -40°......9,00€
Cognac ABK6 VS -40° 9,00€
Bellevoye Bleu -40° 9,00€
Whisky triple malt francais

Bellevoye Blanc -40° 1200€
Finition Sauternes

Bellevoye Rouge -43° 1400€
Finition Grand Cru

Bellevoye Noir -43° 14,00€
Edition Tourbée

Aberlour 10 ans -40° 14,00€

ANoste, qui signifie «cheznous » en patois gascon, est un lieu emblématique de Mimizan. La batisse fut érigée pour accueillir un casino dans les années 1930,
au temps des bains de mers qui firent la renommée de la Perle de la Cote d'Argent. Elle fut ensuite détruite pendant la Seconde Guerre mondiale avant

d'étre reconstruite & l'identique & la fin du conflit.

Par la suite, A Noste accompagne Mimizan dans son développement en devenant un restaurant renommé pour son point de vue exceptionnel. C'est un

honneur de reprendre cet établissement et de pouvoir continuer & écrire sa belle histoire & vos coHtés.

Le restaurant est ouvert & I'année (sauf en janvier pour travaux) et propose une carte de brasserie traditionnelle élaborée & partir de produits de qualité
et de saison. Nous avons & coeur de vous accueillir dans les meilleures conditions, avec une équipe aux petits soins qui saura vous faire passer un moment

inoubliable devant l'océan.

La carte des allergénes est disponible sur demande. Prix nets en euros service compris.




